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BASURA

Antonio Basso, titolare di Durin
«Un vitigno importante
per il mercato nazionale

e per tutto I'export»

B\

DUAIN

Giovanni Basso sta seguendole orme del padre

iamo ancora fra
i filari a racco-
gliere uva, ma

posso gia dire
che abbiamo una vendemmia
qualitativamente molto buo-
na e per questo saremo in gra-
do di produrre tutti i vini pilt
pregiati erichiesti, dalle Riser-
ve alla richiestissima Basura,
la bottiglia di “bollicine” crea-
tada uve Pigato e fatta riposa-
re allinterno delle Grotte di
Toirano». Perl'azienda vitivini-
cola Durin di Ortovero la ven-
demmia, iniziata ormai da ol-
tre unmese, équasivoltaal ter-
mine. Osservando qualita e
quantitativo del prodotto rac-
colto, & possibile eseguire una
primastimadellavoro che si ef-
fettueranelle cantine nei pros-
simimesi.

«Comparando i numeri del-
le vendemmie degli scorsi an-
ni, sembra che avremo unarac-
colta leggermente inferiore ri-
spetto al passato - spiega Anto-
nio Basso, titolare della storica
azienda di Ortovero -. Siamo
ancora al lavoro per cui & im-
possibile al momento avere
maggiori informazioni e nu-

meri al riguardo. Per quel che
riguardale uve diPigato abbia-

mo una qualita in linea con gli
altri tipi di vitigni anche se, in
diverse occasioni, mi sono ca-
pitate fra le mani casse con
grappoli veramente ecceziona-
li». Quanto & importante per
voiil Pigato? «Noi abbiamo di-
versi filari dislocati un po'
ovunque, dalla piana ingauna
alle colline circostantifino alla
vallata adiacente Ortovero,
ma situata in territorio impe-
riese. Di tutti questi appezza-
menti, lameta é diviti di uve Pi-
gato. E' un vitigno importante
tanto per noi quanto per gli ac-
quirenti, importatori di Stati
Uniti, Russia,Giappone e Ca-
nada tanto per citarne alcuni».

Quali sono le caratteristiche
che deve avere I'uva per poter
diventare Basura, quelle “bolli-
cine” tanto apprezzate da som-
melier, ristoratori e amantidel
vino ? «Per poter creare la no-
stra Basura, & necessario ope-
rare una vendemmia anticipa-
taprevia verifica delle adegua-
te condizioni delle uve — spie-
galostoricoviticoltore di Orto-
vero —. Il primo passaggio é il
controllo della maturazione
delle uve: se non hanno anco-
ra raggiunto la piena matura-
zione, quindi con una presen-

za di zuccheri relativamente
bassa e le temperature non so-
no cosi alte da far crescere i
grappoli con celerita, possia-
moiniziare laraccolta. Queste
condizioni purtroppo non av-
vengono con regolarita e capi-
taappunto che, in diverse ven-
demmie, non c'é stata l'oppor-
tunita di creare le basi per tra-
sformarele uve di Pigatoin Ba-
sura.

L'azienda a conduzione fa-
migliare ha acquisito un nuo-
vo enologo pronto a cimentar-
sinelle attivita di trasformazio-
ne del mosto in vino. Di quali-

s . . .
3 «Ora in cantina lavarn fian-
L. W usidauivaliuiiaiavuoliuiidall

co a fianco con mio figlio Gio-
vanni - sottolinea AntonioBas-
so -. Dopo la laurea, é entrato
in azienda e ha gia contribuito
amigliorare alcuni prodotti. E
bello lavorare insieme: dauna
parte noi pitt anziani, mia mo-
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glieLauraeio, portiamo I'espe-
rienza, dall'altra ci sono i gio-
vani con tante nozioni, impe-
gno evolontas.

Dall'antipasto al dolce, per
gli appassionati di bollicine
non c'é piatto che non si possa
abbinare con un Pigato spu-
mante. «Non c'¢ dubbio che si
sposi bene con formaggi, salu-
mi e fritture - conferma Pier-
paolo Caria - ma non bisogna
pensare che gliabbinamenti fi-
niscano qui, perché si tratta di
unvino conunabuonastruttu-
ra e con delle componenti che
lorendonoin grado direggere
anche un pasto completo».—

S.F.
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