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L'incontro trai due gusti nato per caso durante una cena di lavoro
Le aziende del ponente ligure pronte a risponcere al mercato

[l pigato sposa il sushi,
supera il saké
¢ conquista il Giappone
Boom di ordinazioni

LASTORIA

Stefano Franchi
Luca Rebagliati - ORTOVERDISY]

ttimo con il sushi, &

il pigato conguista

il cuore e sopratrut-

toil palatodei giap-
ponesi. Malti lo preferiscono
persino al rradizionale saké,
esostengono che guel suo sa-
pore particolare si accompda-
il cosl bene a quello del pe-
see crudo (ma pare sia ap-
prezzato anche con il dolee)
da far parire una vera caccia
alle hattiglic del vino pin
amarao dai liguri, sopracmuton
quellidi ponente,

E dire che la scoperta & av-
vertagiast per caso, duran-
e Tultime det tant viaggl per
il mondo di Laura e Antonio
Basso, cioé i titolari della can-
tina Durin di Ortovero, la
stessa che gid csporta inmez-
zo mondo diversi vini e an-
rhe In spumante “Basira™
che inveechia nel particelare
microclima delle grote di
Toirano.

Aquanto pare durante una
cenadilavoro éarrivato -
winlz il sushi, Basso ha subito
woluto provare laccostamen-
v {forse ricordando quardo
in gioventl aceompagnava i
primi biechieri di pigato ai
gianchetti) e govandolo
esfremamente  Interessante
lo avrebbe sugzerito ai com-
mensali nipponici. «E stato
sorprendente vedere come

veniva apprezzato il nostro
vino abbinato ai piatt pil -
picidella cucina giapponese:
per ol & SCara 1na grossa sod-
disfaziones afferma la mo-
alie Laira. Ma altre alla sod-
disfazione o't anche un aspet-
[0 CCONOMICH & COmMmercia-
le, perché il gradimento
dellabbinara pigara-sushida
parte dei palad fini nipponici
pud aprire nuove opportini-
tivdi mercao (sia pure dinic-
chia) per lazlenda orrovene-
see per tutta la viticoltura in-
SHLTEE ponentina.

Anzi, in realtd queste op-
portunita sembrano essersi
gia aperte, visto che Durin ha
#ifa preparaco le bomiglie con
l'etichetta in giapponese ¢
chiel stiod importaton nippo-
nici stanno registrando un
boom di ordinazioni, anche
:cpcrﬂmchm.cnmrlmf: oo
ra possibile quantificare in
valuta corrente o in numero
di botriglie la portata di que-
sta ondata, né prevederne la
renira mel rempo. INCANTo pe-
o, oltre a Durin, la foree 1i-
chicsta di pigaro potrebbe
raggiungere anche altre can-
Hnedella zona. «Da parte nn-
stia non o't nessuna difficol-
£, e anzi lo stinmo gia facen-
do, a segnalare agli estimann-
ri deivini dellanostraterraal-
tre etichette della nostra #2o-
na=spicgandaiconiugi Bassa,

In ogni caso che i sapori li-
gurl wovino estmatori In
ogitl angalo del globo non &
una novith: tempo fa cera

chi voleva produrye I'aspara-
egovioletto d'Albenga in Muo-
va Zelanda, confidando che
ng” nnripnﬂi il elims non do-
wrebbe essere molto differen-
te, ali stessi asparagi (quelli
originali} arrivamo sulle tavo-
ledi tutto il mondo e da qual-
r'I'H'HI'ITIﬂ .HI'II"'""i \."iTIi SO AT
prezzati o richiests ovungue,
anche se i quantitativi pro-
dotti non permettono certo
wvolumidiexport paragonabi-
liaquellidei vini delle grandi
pianure o delle disrese colli-
nari.

51 dice che negli uldmi tem-
pi anche 1z cantina Durin co-
me diverse altre aziende di
pregio del settore agroali-
mentare &vitivinieole sia fini-
cane]l mirine di qualehe inve-
sticore inrernazionale.

Mon & che adesso anche i
elappoies VOrranng  Gom-

rare lintera azienda ¢ non
ASCETANNG PET Noi Neppure
una bortigho di quosto proe
ziosn nertare? «5e o voglio-
no devone accontentars di
AcquUistare e assaporare i no-
sl wind = ribartono | Basso -2
I'nziendanon &invendita, Al-
meno per il momentos, —
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